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Lyon, le 13 décembre 2023

Les Jurés

1.Mercotte

2.Benoit Charvet - Chef patissier Auberge du Pont de Collonges** (Collonges au Mont d'Or)

3.Stéphane Mangin - Chef pétissier Jacques & Régis Marcon®** (Saint Bonnet Le Froid)

4. Aurélie Collomb-Clerc - Cheffe Pétissiere - Passion Dessert 2023 emichelinguide - Best
Pastry Chef Award 2022 elesgrandestablesdumonde - Patissiére de I'année 2021
elechefmagazine

5.0livier Canal - Bouchon La Meuniére - Président des Bouchons Lyonnais (Lyon)

6.Christophe Girardet - Victor & Compagnie (Craponne)

7.Gregory Cuilleron - Cing Mains (Lyon)

8.Marvin Brandao - Pétisserie Alma (Lyon)

9.Fabrice Bonnot - Cuisine & Dépendances (Lyon)

10. Marc Boissieux - L'Inattendu (Lyon) 15 AU 21
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SERVICE PRESSE

Agence emc : Christelle & Violette Tel 04 7219 69 36

presseeagence-emc.com www.mondialdelapraline.com
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#MondialPraline #LaFolieRose #PralinetheWorld



https://www.instagram.com/mondialdelapraline/?hl=fr
https://www.facebook.com/mondialdelapraline
https://www.linkedin.com/company/mondial-de-la-praline/

