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+ de 120 CANDIDATS

Région Auvergne Rhone Alpes
et dans certaines villes de France

+ D'1 MILLION 5 DE VISIBILITE MEDIAS |

entre les médias régionaux et nationaux!

Concours

Plus 50 % par rapport a la 2¢édition

105 parutions presse

12 reportages TV

réseaux sociaux 58 parutions online

[Lancement du 3¢ Mondial

de la Praline

Apres deux éditions réussies,
cet événement culinaire unique
organis¢ autour d'un concours
mettant en avant la Praline sous
toutes ses formes revient donc
en 2025. La compétition placée
sous le signe de I'innovation et
de la tradition est ouverte pour
cette 3° année.

Plusieurs épreuves sont propo-
sées a l'occasion de ce Mon-
dial de la Praline 2025 dont le
concours culinaire ouvert aux
professionnels et aux apprentis
(patissiers, boulangers, chocola-
tiers, confiseurs, traiteurs, cuisi-
niers...) dans deux catégories
Brioche a la Praline et Tarte a
la Praline qui seront jugées sur
des criteres de gout, d'esthé-
tisme, de texture et d'originalité.
La catégorie Création originale
sucrée autour de la Praline fait
également son retour cette an-
née et sera elle aussi réservée
aux professionnels. Nouveauté
pour cette 3¢ édition, un prix

C'EST DACTU
Par Oirvia Delaunay
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spécial « Praline Durable » en
collaboration avec la Fondation
pour la Cuisine Durable by Oli-
vier Ginon sera également re-
mis.

Les inscriptions sont ouvertes
jusqu'au 20 juillet 2025 sur le
site  « www.mondialdelapra-
line.ccom» et la finale des
concours professionnels se dé-
roulera le 29 septembre pro-
chain au Chateau du Parc de
Lacroix-Laval, a Lyon.

Lyon

Pour Sortir Lyon et région

3¢Mondial de la praline: rendez-vous
ce dimanche au marcheé

Le 3 Mondial de Ia praline,
organisé cette année en plu-
sieurs étapes, se termine lundi
soir au chétean de Lacroiv-La-
val a Marcy-1'Etoile. Mais le
public pourra v participer dés
dimanche en assistant a la
finale des amateurs, sur ke
“Marché autrement” (Lyon 64,

our sa 3¢ édition, le Mon-

dial de la praline change

un peu de formule, Orga-
nisées en plusieurs étapes, les
finales ont lieu ce week-end. Le
grand public est invité diman-
che 28 septembre, le matin, an
“village de la praline” sur le
“Marché autrement”™ (en place
tout le week-end sur la place du
Maréchal-Lyautey, dans le 6°ar-
rondissement) pour assister ila
finale du concours des ama-
teurs.

Aumenu : brioches, tar-
tes, etc. -le théme est un goliter
original i la praline- ainsi qu'un
“village praline” avec des pro-
duits roses (de 10 h 30 & midi),
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Mickaél Cuillerot et Thomas Dura
sacrés, au Mondial de la Praline

Lyon # Quatre tables Maison Courgette (4, surle
= platean de la Croix-Rowsse,
sacrées parmi les plus o chague semaine des
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Europepourla riservation de
restaurants, a dévolléson top 50
e tabdes donresponsables &
l'occasion de la 5 édition de sa
Green Week Le classement met
en lumidre des adresses qui
privilégient les circuits courts,
les produdes locaux et desalson,

o encore des recetres wigdta-
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entieret son incontournable
wssd ettesanté macrobiotique.

rics A base de prochuits locaux.
Enfin, le chef étoilé Christian
Tétedoie, surla colline de Four-
vidre, met un point d honneor i
servirdesplats 100 % lncaux et
e zalsomn, Tanala Laiee, Trols-
ros = « L Bois sans Fevilles s, &
Ouches, tros Etoiles an Miche:
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recruter son futur personnel

el cabine. Dits 9 heures, an
Crowne Plaga Lyon Citd Inter-
uativmale, les candidats pour-
ol dicowyrir e progrummme
qui Les attend si beur profil est
retenu, Pour rejoindre le per-
sonnel de cabine, il es deman-
i e maitriser Fanglais a I'écrit
et Foral, dravoir fait des éu-
dies supérieures et davoir an
moins un an dexpérience dans
I'hétellerie ou le service i la
elientble, Les candidats doivent
#ire Agls de 21 ans minimum,
TESKTEF AL mainG 1,60 m et
ftre capable datteindre 2,02 m
b hawt. Los intéressis peavent
ebépomser heur coundicature en
ligne, seompagnée d'un CV o
anglais el d'une photo récente,

Lyon  Emirates recrute son

. futur personnel de cabine

La compagnic Emirates scra i
Lyon lundi 6 octobre, pour

Emirates. Lundi
& octobre, i 9 heures, au Crow-
e Plaza Lyon Cird Internationa
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Tartes et brioches saffronteront dimanche pour les amateurs et lundi pour les professionnels,
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La plus rose des doncewnrs
Iyomnaises

Les professionnels, eux, ont
rendez-vous lundi 4 la Vatel
Academy, au chiteau de La-
croix-Laval & Marcy-1'Etoile
pourune journée de finales (fer-
mées au grand publie, cette
fois), L'édition a, cette année,
unenouvelle catégorie: lamixo-
logie. Les barfenders devront
relever le “praline cocktail chal-
lenge” tandis que les patissiers
et apprentis gaffronteront dans
les catégories “tradition” (brio-
cheet tarte i la praline) et “créa-
tion originale sucrée” face i un
jury de professionnels lyonnais.
Les résultats seront connus
dansla soirée,
oG,

Mendial dela praline {pour e

grand public), dimanche 28 sep-

termbre 2025 au “Marche autre-

ment”, place Maréchal-Lyautey

(Lyon 67, de 10 h304 midi.

Entrée lilwe, Site: https://

wwwmondialdelapraline.com/




FIL ROSE 4< EDITION

MONDIAL DE LA PRALINE

21 SEPTEMBRE 2026

Grandes finales professionnelles et apprentis

MERCREDI 23 SEPTEMBRE 2026

Atelier Familial autour de la Praline
CC Grand Ouest Ecully

26 SEPTEMBRE 2026

Finale concours amateurs
pour le grand public

26 & 27 SEPTEMBRE 2026

Village Praline, place Maréchal Lyautey, lyon 6




NOS OFFRES DE SPONSORING

Pack Partenaire majeur ~ 12000 €HT ="

» 2 roll up et 2 oriflammes régionaux

- Logo régional sur tous les supports com (affiches, flyers, cartons
d'invitation, photo call ...)

- Mention partenaire majeur et logo régional sur les pages
Facebook et Instagram de I'évenement et sur le site dédié

 Logo sur manche droite veste des vainqueurs Praline d'Or 2025 et 2026
- 20 invitations offertes pour la soirée du 21 septembre 2026

Pack Partenaire officiel 9 000 € HT

- Votre logo en haut sur tous les supports de communication
de Janvier a Septembre 2026

12 invités a |la soirée des remises de prix le 21 septembre 2026
et remise du prix Praline d'Or

Pack Pral

- Votre logo en bas sur tous les supports de communication

- 8 invités a la soirée des remises de prix le 21 septembre 2026
et remise du prix Praline d’/Argent

- Votre logo en bas sur tous les supports de communication
- 6 invitations a la soirée de Gala, remise des prix.

)0 € HT

- 6 invitations a la soirée de Gala, remise des prix

1 place soirée de gala=175€ HT

Infos et inscriptions sur le site internet mondialdelapraline.com
Une partie des recettes sera reversée a une association caritative



VOS CONTACTS

#pralinearoundtheworld

Fondateur du Mondial de la Praline,
commercialisation des packs partenaires

Pierre Yves Gas :

pyg@pleingas.fr
06 81408140

Commercialisation des partenariats / Le Marché Autrement fait sa Praline !

Frédérique Belhomme
contact@lemarcheautrement.fr

06 62 608909

Alexandrine Malartre
am.lemarcheautrement@gmail.com

0610 28 34 42

Consultante communication

2 <t \ C Séverine Eberhardt
, w severine.eberhardt@gmail.com
Y W w0670 6391 41

mondialdelapraline.com

© ' .
4 > K “ N
R X
Y » W, &
S g <
S b
PN ! by LY
- F e . -
e s
G L A e
i % Lo . ' "
.e : s o -
2 .
T, ¥ . - % : -
. -
r a-x? . B 3
L v .
b ¥y €,
r‘l“ Ty .
“._’n‘\ e R » »
i) DL . ;
&, I R
‘t U | %
) . 3!
-
- N~




